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La Estacidn Experimental de Aula Dei esta estructurada en a D aue alt 14 grupos de investigacion.

* Riegos, Agronomia y Medio Ambiente

La EEAD cuenta ademds con 6 Unidades Técnicas de Apoyo a la Investigacion y una Gerencia que coordina tanto los
servicios de gestidn y administracién como la unidad de servicios g I
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En 2016 & CSIC ha inuado con la impl ion de la Carta de Servicios Cientifico-Técnicos, y actualmente ya funmna de forma visible al
exterior, En la EEAD existen 10 servicios cientifico-técnicos, ademds de los servicios proporcionados por la Unidades Té

de en I3 sup e Eicas, FeclOEicas y agr as hidratadas; b) Lontrol de
calidad y estudio morfoldgico de procesos biold diante & estudio de mi @5 en superficie de muestras
hldnt:das ¥ delicadas; ¢) Observacion de lll.lestris preparadas con poca o nula alteracion al utilizar bajas temperaturas

5 liquido d) D: inacion de los tres principales gases de efecto invernadero (CEI): dioxido de

carbono (CO:),{mdo nitroso (N20) y (CH4)en




ﬁsiolé‘éicas en especies hortofrutl‘co‘l;as, buscando nuevas estrat:agias de fertilizacion foliar, a |a vez que caracteriza
la influencia de los tratamientos en la morfologia de los tejidos y superficies foliares (SEM, TEM, histologia) y en sus
propiedades fisico-quimicas y bioquimicas.. El grupo tiene fuertes vinculos con empresas productoras de frutasy de
fertilizantes, y cabe hacer notar el interés de ambos sectores (el quimico y el agricola) en la bldsqueda de
estrategias sostenibles para mitigar la incidencia de las alteraciones relacionadas con el calcio.
Los objetivos del grupo son:

* Eldesarrollo de técnicas agrondmicas para mejorar la calidad de fruto

» Eldesarrollo de técnicas no destructivas para evaluar la calidad de fruto

* Elestudio del metabolismo de calcio en frutales y el desarrollo de estrategias de tratamientos foliares

* Eldesarrollo de tratamientos fisicos postcosecha para disminuir |3 incidencia de fisiopatias

* Elestudio de la protedmica del fruto y de sus alteraciones fisioldgicas
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El objetivo de esta prueba de campo es comprobar su resistencia, blodegradabiidad y los efectos de los oligoelementos sobre la planta y la tierra,
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Aumento de las temperaturas, variable en funcion de reduccion de gases de
efecto invernadero.

Irregularidad de las precipitaciones, las @reas tropicales tendran mas lluvia pero
las latitudes medias menos.

Reduccion de las capas de hielo en glaciares continentales y Artico.

Subida generalizada del nivel del mar, serd severa en el Atldntico Norte.

En Espafa se prevén una disminucion de las precipitaciones, olas de calor,
sequias y progresivo aumento de las temperaturas
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Requisitos de frio invernal

Fechas de floracién

Riesgo de heladas

Duracién de la estacion de cultivo

Estado de maduraciény fechas de recoleccion
Necesidades hidricas

Susceptibilidad al ataque y transmision de patégenos

Seleccion de nuevos cultivares y carga de cosecha
Eleccion de las parcelas de cultivo en terrenos mas altos
Tasas y procedimientos de fertilizacion

;



Calcio ; calidad de la fruta
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along storage processes.
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sugars and proteins movement within the plant.
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de las hojas, pero no necesariamente en organos de baja
transpiracion como las frutas carnosas.

* La planta ha desarrollado mecanismos para restringir el
transporte del Ca a estos 6rganos; ya que es necesario un nivel
bajo de Ca para la extension rapida de la célula y la alta
permeabilidad de membrana.

* Los altos indices de crecimiento de los o6rganos con baja
transpiracion aumentan el riesgo de que el contenido en Ca del
tejido descienda por debajo del nivel critico requerido para la
integridad y estabilizaciony de la membranade la pared célular.
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:Por qué es tan importante el calcio?
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;Por qué es tan importante el calcio? Calciopatias

© Even with a good calcium content in the soil it can be blocked for
the absorption by the plant, or once inside the plant may not be
used correctly

© I’s an element with low mobility (passive transport) depending on
transpiration gradient and photosynthetic activity

© calcium plays a very important role in membrane structure

© When there is a severe change in temperature, humidity, light
conditions or any other sort of stress, transpiration process is
more difficult and calcium is not transported to all the places
where it is needed.



fingerprints on the filter paper (right) after GBHA
staining of: (1) bitter pit affected apple fruit, (2) sound
apple; (b) GBHA calcium staining of a thin section
of apple. The red area corresponds to a pitted zone;
(c) Magnification of sound (1) and bitter pit (2) apple
tissues following GBHA staining; (d) GBHA stain of a

el uso de grandes cantidades de fim plastico y de papel parafinado.



Demostrar que la sostenibilidad y la eficiencia de las prdcticas
agricolas pueden lograrse mediante la intfroduccion de un plastico
innovador, econémicamente viable y totalmente biodegradable que
elimina los residuos por completo tanto en acolchado en culfivos
horticolas como en embolsado en cultivos frutales

Innovative fully biodegradable mulching films & fruit protection bags for
sustainable agricultural practices LIFE14 ENV/ES/000486

LIFE MULTIBIOSOL




Andlisis suelos Andilisis bldsticos

Demostrar que la sostenibilidad y la eficiencia de las prdcticas
agricolas pueden lograrse mediante la intfroduccion de un plastico
innovador, econémicamente viable y totalmente biodegradable que
elimina los residuos por completo tanto en acolchado en culfivos
horticolas como en embolsado en cultivos frutales
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uno ha logrado una velocidad de biodegradabilidad en campo
optima (P: PBS). Los otros dos(M: PCL y N: PCA), se han degradado
demasiado rapido.

mulching biodegradables con respecto al pldstico control.

los cultivos horticolas [bepino, tomate y pimiento).

*Diferencia estadisticamente significativa p<0,05

chapa rojiza en el melocoton, legando INCluso a eliminara si en la
fabricacién de las biobolsas se emplea blanqueante (TiO,).

plogegrauauapies ue Ccolor rojo penrmie qicansar €1 npo color rojLo
de esta variedad, hecho que no se obtiene empleando bolsas
blancas o azules.

valoraciones de los catadores que con las bolsas control.



Grupo de Investigacion
Multidisciplinar - Plurinstitucional

30 miembros de 4 instituciones:

- Universidad de Zaragoza:
Facultad de Veterinaria
- Consejo Superior de Investigaciones Cientificas:
Estacion Experimental de Aula Dei (CSIC)
- GobiernodeAragén:
Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria (CITA)
- Parque Cientifico y Tecnolégico Aula Dei

En Aragon, el Grupo de Investigacion es una referencia en agronomia,

poscosecha, transformacién y procesado de frutas, hortalizas, trufas, aceites,

1. Investigacion parauna produccién sostenible

1)
2)
3)
4)
5)
6)

Domesticacion de cultivos

Mejora genética vegetal

Practicas culturales de bajo impacto
Agricultura4.0

Eficacia en el uso del agua

Respeto absoluto al medioambiente

2. Investigacién en poscosecha de frutas y hortalizas

1)

2)
3)
4)
5)
6)

Calidad de frutas y vegetales (fisiolégica, fisico-quimica, nutricional y
microbioldgica)

Andlisis sensoriales (panelesentrenados, olfatometria)

Optimizacién de las condiciones de comercializaciény conservacion
Optimizacion de nuevas técnicas de descontaminacion

Control Biolégico

Desarrollo de nuevos productos (cuartay quinta gama, zumos,..)



3. Investigacién en Truficultura
1) Produccién de planta micorrizada
2) Manejo de plantaciones
3) Postcosecha de trufas.

4. Investigacion en transformacion de alimentos de origen vegetal
1) Aceite: factores que lo modifican y uso en crudo y en el proceso
culinario de fritura
2) Derivados de cereales: disefio de nuevos productos para colectivos
con necesidades especificas (diabéticos, celiacos,..)
3) Env i
4) Tecnologias culinarias: cambios asociados al proceso de cocinado
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